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Strona internetowa Konferencji: 

https://zywnoscxxi.urk.edu.pl 

 

Kontakt 

Adres e-mail:  

zywnoscxxi@urk.edu.pl 

Tel.:  

(12) 662 48 09 – przewodnicząca  

(12) 662 47 77 – sekretarz 

Adres: 

Konferencja Naukowa z cyklu  

„Żywność XXI wieku” 

Wydział Technologii Żywności 

Uniwersytet Rolniczy im. Hugona 

Kołłątaja w Krakowie 

Ul. Balicka 122 

30-149 Kraków 

Pok. 0.126 

     

Polskie Towarzystwo Technologów Żywności 

Oddział Małopolski 

oraz 

Wydział Technologii Żywności  

Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kołłątaja  

w Krakowie 

zapraszają na 

XVI Konferencję Naukową  

z cyklu „Żywność XXI wieku”  

pn. Żywność w obliczu tradycji  

i nowych technologii 

pod patronatem 

Komitetu Nauk o Żywności i Żywieniu PAN 

 

Kraków, 17-18 września 2026 r. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Komunikat I 
  

https://zywnoscxxi.urk.edu.pl/
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Komitet Honorowy 

Prof. dr hab. Joanna Stadnik 
Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie 

Prof. dr hab. Tadeusz Sikora 
Uniwersytet Ekonomiczny w Krakowie 

Prof. dr hab. inż. Krzysztof Surówka 
Uniwersytet Rolniczy w Krakowie 

Dr inż. Ladislav Staruch 
Słowacki Uniwersytet Techniczny  

w Bratysławie 

Komitet Naukowy 

Prof. dr hab. Aleksandra Duda  

– przewodnicząca 

Prof. dr hab. inż. Agnieszka  

Filipiak-Florkiewicz 

Dr hab. inż. Magdalena Franczyk- 

-Żarów, prof. URK 

Prof. dr hab. inż. Lesław Juszczak 

Dr hab. Karen Khachatryan,  

prof. URK 

Dr hab. inż. Stanisław Kowalski,  

prof. URK 

Dr hab. inż. Bożena Stodolak,  

prof. URK 

Prof. dr hab. inż. Mariusz Witczak 

Dr hab. inż. Marzena Zając,  

prof. URK 

Tematyka konferencji 

Tytuł konferencji „Żywność w obliczu tradycji i nowych tech-

nologii” podkreśla współistnienie i przenikanie się dwóch 

kluczowych podejść do wytwarzania i oceny żywności. Tra-

dycja obejmuje wieloletnie doświadczenia, metody produk-

cji zakorzenione w kulturze oraz naturalne procesy prze-

twarzania żywności. Stanowi fundament jakości i auten-

tyczności produktów, a jednocześnie odgrywa ważną rolę  

w zachowaniu dziedzictwa kulinarnego oraz lokalnej tożsa-

mości. Nowe technologie symbolizują współczesny rozwój 

nauki i techniki, który umożliwia tworzenie produktów bar-

dziej bezpiecznych, wartościowych żywieniowo i przyja-

znych środowisku. Innowacje w zakresie przetwórstwa, bio-

technologii, opakowań, automatyzacji czy systemów kon-

troli jakości pozwalają odpowiedzieć na rosnące wymaga-

nia konsumentów oraz globalne wyzwania związane m.in. 

ze zrównoważoną produkcją żywności. Tytuł konferencji 

wskazuje więc na potrzebę poszukiwania harmonii między 

tradycyjnymi wartościami a nowoczesnymi i przyszłościo-

wymi rozwiązaniami.  

W tym kontekście celem konferencji jest zaprezentowanie 

przez uczestników osiągnięć naukowych z obszarów trady-

cyjnego i nowoczesnego przetwórstwa żywności oraz z za-

kresu żywienia człowieka, a także stworzenie przestrzeni do 

wymiany poglądów i doświadczeń między przedstawicie-

lami jednostek naukowych, przemysłu spożywczego oraz 

instytucji zajmujących się kontrolą jakości żywności. 

Zagadnienia stanowiące tematykę konferencji: 

• Współczesne trendy i kierunki w produkcji, pakowaniu 

oraz w dystrybucji żywności; 

• Żywność a zrównoważony rozwój środowiska; 

• Jakość i bezpieczeństwo zdrowotne żywności; 

• Biochemia i biotechnologia żywności; 

• Funkcjonalne składniki żywności; 

• Żywność a zdrowie człowieka; 

• Inne tematy pokrewne. 

 

 

 

Język konferencji: polski i angielski 
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Komitet Organizacyjny 

Dr hab. Joanna Banaś  

– przewodnicząca 

Dr hab. inż. Dorota Gałkowska, 

prof. URK – sekretarz 

Dr Marta Liszka-Skoczylas  

– skarbnik 

Dr hab. inż. Emilia Bernaś,  

prof. URK 

Dr inż. Grzegorz Fiutak 

Dr hab. Gohar Khachatryan,  

prof. URK 

Dr inż. Michał Pancerz 

Dr hab. inż. Marek Sady,  

prof. URK 

Rejestracja 

Rejestracja trwa do 31.05.2026 

Zgłoszenia uczestnictwa w Konferencji prosimy 

dokonać poprzez stronę internetową: 

https://zywnoscxxi.urk.edu.pl/rejestracja-i-

platnosci/formularz-rejestracyjny 

Opłaty 

Opłata konferencyjna wynosi: 

• 950 zł/ 900 zł* lub  

• 800 zł dla doktorantów i studentów. 

*Dla członków PTTŻ (na podstawie potwierdzenia 

wpłaty składki członkowskiej za 2026 r.) 

Opłata konferencyjna obejmuje: udział w obradach (z pra-

wem do prezentacji jednego** komunikatu naukowego: 

10-minutowy referat lub poster), materiały konferen-

cyjne, dwa obiady, poczęstunki podczas przerw kawowych, 

a także udział w uroczystym spotkaniu towarzyskim. 

**W przypadku chęci zaprezentowania kolejnego komuni-

katu naukowego należy uiścić dodatkową opłatę w wysoko-

ści 150 zł. 

Istnieje możliwość opublikowania jednego artykułu stano-

wiącego rozdział w monografii wydawanej przez Wydaw-

nictwo PTTŻ (w otwartym dostępie; 20 pkt za rozdział) lub 

– za zgodą autorów i po decyzji Organizatorów – artykułu 

w czasopiśmie Żywność. Nauka. Technologia. Jakość. Dla 

uczestników konferencji opłata za publikację wynosi 350 zł. 

Dane do przelewu 

Oddział Małopolski PTTŻ 

PKO BP I Oddział Kraków 

Numer konta: 06 1020 2892 0000 5402 0194 3158 

Tytułem: Żywność XXI w. Imię Nazwisko 

Prosimy o wniesienie opłaty do 31.05.2026.  

W miarę możliwości prosimy o łączenie opłat (za udział  

w konferencji i za dodatkowy komunikat i/lub publikację)  

i uiszczanie ich w formie jednego przelewu. 

Pozostałe ważne terminy 

Streszczenia komunikatów naukowych prosimy 

przesłać do 31.05.2026. 

Teksty artykułów do monografii (opcjonalnie) 

prosimy przesłać do 04.09.2026. 

https://zywnoscxxi.urk.edu.pl/rejestracja-i-platnosci/formularz-rejestracyjny
https://zywnoscxxi.urk.edu.pl/rejestracja-i-platnosci/formularz-rejestracyjny

